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Nass oder
trocken?

Star-Friseurin
Marlies Méller
iiber Schnitte,
Haarfarben
und den Mut
zum Risiko

Abschied
vom Beruf
Jetzt wird

es spannend

Rajasthan
Ein Wiedersehen
mit der indischen
Zweitfamilie
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Das Magazin flr Frauen uber 40

sDer Kafer
in mirss
Isabella Rossellini
und ihre
exzentrischen
Filmprojekie

Andere Lebens- und Gefiihlswelten -
wie Singles und Nicht-Singles mehr Verstiandnis
fiireinander aufbringen kénnen

Zum Verwohnen: Wunderschone Wasche und luxuritose Kosmetik
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Viele Wege flilren i

dlg Zukunft: Maria José
Lpez und Inr srerbles
Traditionsweingut Via !
Tandoria in der
‘spanischen Region
Riaja. Mit seinem..
hothmedarhan Pavillon
van Zaha Hadid macht
@5 8iCh nun auch poch
&lfign Mamen unter
Architeldurbegeisiertien,




ines Tages rief Maria José einfach bei
Faha Hadid an und Fagle: Hillen Sie
Laust, etwas fiir uns zu hauen?™

Maria Jose Lopes de Heredia Montoya war
da gerade mal 27 Jahre alt und hatte drsi Jahre zuvor
eines der berithmresten Weingiiter der Rioja, die
Bodega Lapes de Heredia Vifla Tondonia, von ihrem
Vater fhernommen, Von “aha Hadid und thren
wilden Entwiicfen hatte sie bis dabin nur gehértund
sie aus der Ferne bewunder!,

Zaha Hadid war zo dieser Zeit mwar schon eine be-
kannte Architelitin, aber nmgesctal worden waren
thre kithnen ldeen noch kaum. Dashatsich gedndert.
Die Bauren der in London lebenden Trakerin Tadid
sind heute weltherithmlt, sogar hei jenen, dig nichts
von Archileklur verstehen. [nd erst rechtbed jenen,
dieetwasdavonverstehen: Unteranderem hat Hadid
den  Mobelpreis® unter den Architektenghrungen
bekommen, den PritekerPreis.

70D smar=woman s
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Die Pliage der
Weinharge ist
aufwindig, die
Arbeit im Kelier
nicht minder.
Auch bal dar
Waingarung
geht es um
Prazision. Marl
Josd ist nicht
nur Juristin,
sondern auch
Onologin, Sia
Oparpriift
standig dla
Entwicklung
ihres Weins,
der in sehr
alten Eichen-
fésgserm seiner
Vallendung
antgeganraift

Zahaund Maria José mochten cinunder gieich, Und
tatsiichlich realisierte Zaha fiir Marfa José aus dem
Weinstidtchen Haro im Herzen der spanischen
Region Ricjs cluen Pavillon: ein futuristisches
Grebilde aus 44 Tannen Stall und Glas, das aussicht,
als wiire ein Ufo anf dem Grundstiick der alten
Bodega gelander. Links daneben uralte Jugendstil-
bauten mit roten, verschmirkelten Thrmehen,
Galerien und Ditchern, Tin muatiger Kontrast.

Maria Joses dunkelbraune Augen funkeln. Sie weils,
was i da Fir ein Conp gelungen ist, Busladungen
v Archileklurbegeisterten kommen tiglich bei
ihr an, das vom ihr in vierter Generation gefiithrte
Gt wird ininternationalen Feuilletons gepriesen.
Werven der ,Bodega Vifda Tondonia® nicht wegen
ilires Weines gehiort hat, kennt den Numen sumin-
dest wegen threr spektakuliren Arvchiteltur. | Hier
traut sich jemand was!™, signalisiert die. Unch Hier

machtjemand was ansscinen Triumen, Dasstimmt, =




Injeder Hinsicht. Denn das eigentliche Wagnis, dem
sich Maria José verschrishen hat, ist ihr Produkt.
Awir machen Wein wic vor 100 Jahren®, sagt die
heunte 39-Jihrige. Das ist mehr als ungewshnlich fir
eine Weinregion, die als die angesaptaste Spaniens,
wenn nichr sogar Burepas, gill, Im Trend liggen
nimhch schwere, aromenstarke Rotweine — Marid
Joses Weine sind dagegen subtil, fein, filigran. Sie
sindl keine schnellen Blender, manche schmecken
erst aul den dritten oder vierten Schluck — so, wic
die alten Weine der Rioja cben waren, alz der
Wellmark! noch keine Rolle spielte,

ic studierte Juristin und gelernte Omologin
Marfa José und ihre Geschwister Mercades und
Julin Cesar, die Fir den Weinkeller und die
Weinberde verantwortlich sind, haben den Mut,
gegen den I'rend v arbeiten. Sie setzen konsequent
aut die alte, geradeszu alemaodizche Schule, Das fiingt

T2  srsTIEs woman iios
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Daslgn
verpfiichtet:
Architektur
kann nur
wirken, wenn
sie mit guter
Inmenarchitekiur
varbunden Ist,
I Hadid-
Pavillon slehen
dig barihmten
Chairs von
Verner Fanton.
Ach Wein
verpflichret:
Wiar Kiasse will,
darf, van dar
Trauhe bis zur
Prisentation,
nichts aufer
Acht lasaen

schon damit an, dass die meisten ihrer Weinberge
alte Lagen, Filetstiicke, am rechten Ufer des Ehro
sind. Die Rebsticke Tempranillo, Garnache, Ma-
guelo, Graciano Viura und Malvasia hat schon der
Grofivater gepflancl; vicle sihlen 80 Jahre und mehz,
Auch diz Abbeermasching, dis die Beeren von dem
» Uraubengeriist™ list, stammt noch vom Grofvater,
Dier Most gért in 30 [ahre allen Eichenfissern statt
in modernen Stahltanks, und bevar der Weinin den
Verkauf kommi, ldsst man 1hn erst mal in sehyr alten
Barrigues, Eichenhelzfassern, reifen. Und owar
lange, Meist Gber sehn Jahre, Und noch etweas machit
Maria José Laper de Heredia anders als all die an-
deren in der Rioja: Sie produziert WeiBweine, Und
auch die werden lange gelagert.

Auch bei der Weinlese geht s zu wie frither. Die
Erntehelfer silven mittags zuzammen an einer gro-
Ben langen Tafel. s werden Kessel mit Eintopt auf
den Tisch gestellt, und es giht, natiislich, den haus-
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Den Wein probieren!

BRIGITTE WOMAN-Leserinnen kénnen tber die
Firma Wain & Vinos ein Probierpaket vom Weingut
Lépez de Heredia Vifia Tondonia zum Vorzugs-
preis von 25 Euro bestellen {inkl. Versand inrerhalb
Deutschlands). Das Paket anthalt

1 Flasche Vina Cubillo (2002)
1 Flasche Vina Gravonia Blanco Crianza (1988)

Zu bestellen unter Tel: 030731 50 60 80
M r. 10-19 Uhr} oder per E-Mail: info@
Stichwort: Woman Rioja

Gegen Entziindungen im
Mund gewr:r;lchsen@D
Salviathymol N

Die unterstiitzende, intensive Mundhyglene mit erfrischendem Geschmack
untd ausgezelohnatsr Verraglichkelt sargt filr sin natliriches Glaichgewicht
der Mundflora.
M Lang anhaitende antimikrobielle Wirkung von 7 Helipflanzen
B Zahnfletschstarkend, entzindungshemmend
B Keine Zannverfarbung oder Beeintrachtigung 24
der Gaschmackswahmehmung Mﬁ DA.US
Matiirlich wirksam filr das Leben

Satviathymal®H MADALS. Amiendi
Entmindunaen des Zahnlieches ind der Mundsshisinhaot di Beachuenden
Sio o PaokungsBeilage und fragem Sie ne Arzt oder Apsthaker. Siand

nisgelsiete: Traditionsl angewindet it mild wirkssmss Armaimiil Bef Ve Entobmingen dos Zihitiisches und der Mundsceiiimdaul. Zue hwangung in dor Mundtidlie fach Vardinmng, Scifin b
inges s | Wocha antiarn, 1 s Aol Autsnichen, Warnhisvweis: ENthan u s Promylenglycel. Eihil 31 Vol Abohol 2 Resien Ut Nebemairkimgen 1
e Inlmatio: Kaznmber 2000, MADALE Gt 51100 Kaln, wawssadais.de.



Teamwork mit

Anspruch:
Maria José und
ihre Schwestar

Mercedes, dia
fiir clen

Weinkatlar

verantwartlich
Ist, Brudier Julio
Casar kiimmert
sich um die
Weinberga. So
bleibt alles in
Familienhand,
was nichi
untypisch ist
fiir die Wein-
region Rioja, die
als eine der
angesagtestan
Eurnpas glit
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eigenen Wein zutrinken. Einen ausden flern, Denn
Maria Josés Schipfungen werden iiber dig Jahre
immerbesser, , Unzsere Arbeitersollen tmsere besten
Erzeugnisse geniefien, sagt die Chefin des Wein-
gutes, setar sich in Jeans und Pulli dazu und schenlkt
sich ebenfalls ein Glas ein. ,Nur wer guten Wein
trinkl, kann guten Wein produzieren!*

Der Erfolg gibt ihr Recht., Die Weif- und Rotweine
der 1877 gegriindeten Bodega ersielen international
hohe Preise, und gerade auch die weifien Gran
Rezervas werden weltweit nachgefragl. Nicht trots,
sofidern wegen ihrer Andersartigheit. ,So falsch
kinnen wir nicht liegen, wenn Robert Parker (einer
derwichtigeten internationalen Weinkritiker, Animn.
d, Red.} beiuns fir seinen privaten Keller einkauft®,
sagt Maria José und [achelt fein.

Beldchelt wird sie allerdings langst nicht mehr,
Sondern bewundert. Auch das verbindet sie mit der
Ausgnabmearchiteletin Zaha Haricl, |

BRIGITTE WOmMan los [ o

Tiroler Naturgesetz:
Die Anziehungskraft

steigt mit der
Anzahl der Sorten,

'd?a!ﬁ-,-lngd- J
FRRENTHETEN

Wenn Sie einmal eine der kistlichen
Darbo Fruchereich Konfitiiren probiert
haben, werden Sie anch die anderen
Sorten kennen lernen wollen:
Kein Wunder, denn 70% Fruchtanteil

schmecken nach reinster Natur,

b

In Tarhe Mavarrsin kewnt aue Marsr pein




